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Comenca la 24 edicio de la Mostra de Cuina Marinera
amb la xef Susi Diaz com a padrina de La Villa
Gastronomica

La cuinera amb una estrella Michelin Susi Diaz ha intervingut a l'acte
de presentacié en que els 10 restaurants participants han mostrat els
seus plats amb gamba blanca, el producte estrella d'aquesta edicio.

Aquest mati s'ha presentat la 24a edicié de la Mostra de Cuina
Marinera. 10 restaurants de la localitat participen en aquestes
jornades, que tindran lloc del 8 al 15 de marc¢. La Llar del Pescador, Ca
Marta, El Posit, El Nautic, Club Nautic, Made, Resté René, DRoca,
Taberna Tres.14, i El Trébol han preparat uns menus que compten,
aquest any, amb la gamba blanca com a producte estrella, per tant,
cada menu inclou, almenys, un plat elaborat amb aquesta especie. La
regidora de Turisme i Comerg, Rosa Llorca, explica que “hem apostat
per la gamba blanca perquée és un crustaci que porten les barques
diariament en grans quantitats, per aixo la podem considerar com una
especie caracteristica de la nostra llotja”. Per promocionar-la,
I'Ajuntament obsequia cada restaurant amb 15 quilograms de gamba
blanca perque confeccionin els seus plats de la Mostra. A l'acte de
presentacid, que ha tingut lloc al Club Nautic, cada cuiner ha presentat
un dels seus plats elaborats amb gamba blanca.

La presentacio de la Mostra de Cuina Marinera ha comptat amb la
presencia de la reconeguda xef Susi Diaz, que manté una estrella
Michelin des del 2006 i disposa de dos Soles Repsol al seu restaurant
La Finca d'Elx. Susi Diaz ha estat nomenada padrina de la Vila
Gastronomica 2024 i ha clausurat I'acte agraint la seva confianca
dipositada per encapcalar el conjunt d'esdeveniments gastronomics.
“Villajoyosa disposa d'una excel-lent gastronomia, referent a la
provincia d'Alacant i em congratula formar-ne part durant aquest any,
poder abanderar aquesta marca i el seu conjunt de certamens
gastronomics que no fan més que enriquir la cultura i I'oferta
gastronomica de la provincia d'Alacant, a més de potenciar el producte
autocton viler”, ha destacat la cuinera Susi Diaz.

La 24a edicié de la Mostra de la Cuina Marinera comptara amb més
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activitats, com una conferencia i un tast de vins d'Alacant a carrec de
dones enologues el 14 de mar¢ a I'Espai d'Art Contemporani de la
Barbera, una trobada de rederos amb la col-laboracié de I'Associacio
de Rederos de la Vila Joiosa i I'estrena del documental “Poble de peix”,
produit per dos joves vilers que mostren la tradicié marinera del
municipi al centre social Llar del Pensionista el dia 15 de marg. A més,
del 8 al 15 de marg, l'associacié de comerciants Vilacomerc oferira
descomptes als seus comercos en mostrar el tiquet de consum dels
menus participants de la Mostra i els mateixos restaurants participants
oferiran als seus clients entrades gratuites per visitar Vilamuseu. A
més, s'hi organitzaran visites guiades a la llotja. Aquestes visites
gratuites es faran els dies 8, 14 i 15 a les 16.00i 16.30 hores i els
interessats es poden inscriure a |'oficina de turisme.

Amb aquest esdeveniment també s'ha presentat I'agenda d'activitats
de la Vila Gastronomica al llarg de I'any. La regidora Rosa Llorca ha
explicat que “després de la Mostra de Cuina Marinera, s'organitzara
Amb G de Tapas, del 24 de maig al 2 de juny. Amb arribada de I'estiu
arribara la Pebrereta i aguest any hem redissenyat el concurs popular
i, al seu voltant, organitzarem degustacions i I'oferta de menus als
restaurants que inclouran aquest tradicional plat. A les portes de la
tardor, els aficionats a I'enologia tenen una cita a la Mostra del Vi
Mediterrani. Tot sequit, I'arros prendra el relleu al calendari amb la
celebracié de la Setmana de I'Arros, del 18 al 27 d'octubre. | a les
portes del Nadal, arribara la jornada més dolca: la Xocolatissima. Del
18 al 24 de novembre, la Vila Joiosa es convertira a la ciutat de la
xocolata i les firmes xocolateres protagonitzaran diverses activitats,
com ara degustacions, tallers i presentacions de producte que faran les
delicies de tots els publics. Aquest any comptarem amb la preséncia
del reboster Paco Torreblanca, juntament amb Susi Diaz, com a
ambaixador d'aquest certamen tan dolc¢”.

A l'acte de presentacid han assistit representants dels sectors de la
pesca, I'hostaleria i la indUstria del xocolate, aixi com de I'Exquisit
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Mediterrani i de la Guia Gastronomica d'Alacant i el reboster Paco
Torreblanca.

La informacid sobre els menus i el programa d'activitats esta
disponible a www.villajoyosa.es i www.turismolavilajoiosa.com

Noticia publicada el 01 de Mar¢ de 2024

Descarregar arxiu adjunt:
http://www.villajoyosa.com/documentos/archivos/lavila_010320241.pdf
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